MENU 28.10 - 31.10.2024 r.

Sniadanie II Sniadanie Obiad Podwieczorek
Pieczywo mieszane .
yy\,/ Zupa jarzynowa
Serek zotty Gouda .
Szynka drobiowa K.O tlet W sezamie
Poniedziatek Maslo Galaretka wisniowa | Ziemniaczki puree Jablko
) , ) Suréwka porowa
Pomidor/ ogorek zielony .
Kompot wieloowocowy
Herbata cytrynowa
Alergeny Gluten, biatko mleka Gluten, biatko mleka, seler
Pieczywo mieszane
Twarozek z rzodkiewka ) ,
R . Koktajl Roso6t z makaronem
Parowki z szynki truskawko Placki z dyni
Wtorek Ogorek kiszony \ Wy , . Gruszka
(wyréb wlasny) | Surowka z marchwi
Masto Kompot z wisni
Ketchup P
Herbata malinowa
Alergeny Gluten, biatko mleka, seler Biatko mleka Gluten, biatko mleka, biatko jajka kurzego
Pieczywo mieszane .
.yW . Zupa pomidorowy z
Ptatki kukurydziane ; . .
Mleko Marchewk makaronem gwiazdki Chrupki
i . archéwka Potrawka z kurczaka kukurydziane,
Sroda Szynka wieprzowa w kwiatuszki L A
Ryz biaty talarki z kiwi
Papryka, satata lodowa
Marchewka gotowana
Masto Kompot truskawkowy
Herbata owocowa
Alergeny Gluten, biatko mleka Gluten, biatko mleka
Pieczywo mieszane Krem dyniowy
Jajko z majonezem Leczo warzywne z kiet-
Szynka drobiowa isi bas
czwartek y Kisiel cytrynowy a . Melon
Masto Kasza jeczmienna
Pomidor Ogorek kiszony
Kawa inka Woda z cytryng
Alergeny Gluten, biatko mleka, biatko jajka kurzego Gluten, seler
piatek
Alergeny

?
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